
Fiche technique Produit : 502363

DISQUE F PB33% NPQ14cm CRU MTL

Code Movex Code client Indice

502363 10

Dénomination commerciale : 160 FONDS FEUILLETES NON PIQUES D14 33 % BEURRE 55g
Famille produit : Surgelée Gamme : Bases pâtissières crues prêt à cuire

Ingrédients :
farine de blé, beurre 33%, eau, sel, gluten de
blé, levure désactivée, farine de blé malté.

DLUO : 14 mois
Conditions de stockage :
Conserver à -18°C.

Ne jamais recongeler un produit décongelé

Conseils d'utilisation :
Décongélation : 1h. à température ambiante
Cuisson : 20 min à 200°C
Les conseils de mise en oeuvre varient avec
l'équipement utilisé.

Allergènes :
Les allergènes sont spécifiques à chaque site de
production. Pour le site de production actuel A11,
les contaminations potentielles concernent les
allergènes suivants : fruits à coque, oeuf.

OGM non étiquetable conformément aux
réglements CE 1829 et 1830/2003

Conditionnement et palettisation :
L
(cm)

l
(cm)

H
(cm)

Poids
brut
(kg)

Poids
net
(kg)

Nb Pieces

SACHET 0 36 82 8.820 8.800 160

EAN13:3248288041835

Référence:203167

Spécifications :
-Conditionnement : 1 sachet de 160 pièces
-Diamètre : 14 +/- 0.5 cm
-Nombre de cartons par couche : 8
-Nombre de cartons par palette : 56
-Nombre de couches par palette : 7
-Poids cru : 55g

CARTON 39.600 29.600 17.500 9.120 8.800 160

EAN13:3248288041842

Référence:203072

PALETTE 120 80 138 533.0 493.0 8960

EAN13:3248288041866 EAN14:03248288041842

Référence:Europe

Critères microbiologiques, Conforme au règlement
2073/2005 ou au cahier des charges

Valeurs nutritionnelles (100 g), Produit Cru
Valeurs calculées

Energie 1673 KJ / 402.0 KCal
Matières grasses 28 g Commercial:

DECOURVAL
Franck

24/04/2020
- dont acides gras
saturés

19 g

Glucides 32 g
- dont sucres 1.0 g
Fibres Alimentaires 1.5 g Qualité:

CHEVRIER
Sophie

24/04/2020
Protéines 5.1 g
Sel 0.83 g
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